Eine gesunde und erlebnisreiche Kulinarik
Ein stimmungsvoller Aufenthalt mit Freunden,
begleitet von japanischer Esskultur

Herzlich willkommen im Kasai

Apéro Special

Strawberry Yuzu Sour / Gin od Vodka 13
Choya Pflaumenwein auf Eis 6/dl



VORSPEISEN

Edamame mit Fleur des Alps 8
Gyoza 4Stk.
(frittierte japanische Dumplings)
Poulet-Fillung 12

Vegetarisch 10

Miso-Suppen, Friihlingszwiebeln und Wakame
Sesam & Tofu 9
Bouillabaisse mit Tuna & Lachs 13

Saisonaler Blattsalat
Mit Edamame an Sesam Wasabi Dressing 8

Diverse Salate

Calamares - Tintenfisch 7
Wakame 7

Sunumono (japanischer Gurkensalat) 7
Alle drei zusammen als Salatteller 16
Rindsfilet Nigiri 3 Stk. 14

geflammt an Chili Mayo, Terijaki & Crunch and Crispy

Tempura Crevetten 4 Stk. 9
Serviert mit Satay Sauce



VON DER WEIDE

Rind 100g
Rindsfilet 18
Wagyu limitiert 35
Bavette/Flanksteak 14
Short-Rib 11
Hanging Tender 9
Schwein

Schweinehals 9
Schweinebauch 12
Kalb

Spidersteak 9
Onglet 14
Diverses

Pouletschenkel 10
(ohne Knochen)

Entenbrust 10
Lamm-Entrecote 14

AUS DEM WASSER

Jakobsmuschel 14
Blacktiger (Krevetten) 11
Tuna 16
Hummer (1 Stk. halbiert)

Pulpo (Tintenfisch) 16

200g
34
60
26
19
16

16
20

16
26

18

18
26

26
19
30
19
30

GRILL

Portionen a 100, 200 oder 300 Gramm (Fleisch & Fisch)

300g
50
85
38
30
24

24
32

24
38

26

26
38

38
30
42

42

AUS DEM GARTEN 1

Tofu 8
Veganes Poulet 12

14
20

20
32

KASAI FAVOURITE MIX

Preis pro Platte a 500 Gramm

Weide Mix

Rindsfilet | Lamm-Entrecote | Poulet |
Schweinehals | Entenbrust 60
Weide Beef

Rindsfilet | Bavette | Short Rip |Hanging
Tender | Spidersteak 57
Weide & Wasser

Rindsfilet | Schweinebauch | Blacktiger |
Hummer | Tuna 70

AUS DEM GARTEN 2

Frihlingszwiebeln
Mais

Broccoli

Zucchetti
Peperoni

Shiitake Pilze
Garten Mix von allem etwas 13
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BEILAGEN

Japanischer Sushi Reis
Gebratener Reis mit Gemuise, Ei, Soja
Pommes Frites

Schale Kimchi
(eingelegtes Gemdise an Chili)
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DESSERT

Petite gateau & Sauerrahmglace 9
Flassiger Karamell Kuchen
10min, frisch aufgebacken

Deri Apfel Gyoza auf Erdbeer Coulis 9

Glacé
Matcha | Wasabi | Sauerrahm
5 /Kugel

Mochi
(SUsse Reis-Teigkugeln gefillt mit Glacé)

Coconut | Pistazien | Salted Caramel | Himbeer
Matcha | Cheesecake & Erdbeer | Mango-Passionsfrucht 4 /Mochi

Deklaration

Uber Allergene und weitere Zusammensetzung der Speisen informiert Sie gerne
unser Personal. Samtliche Preise verstehen sich inklusive 7.7% MwSt.

Bavette Schweiz Blacktiger Vietnam
Poulet Schweiz Tornados Sushi Vietnam
Schwein Schweiz Aal Japan
Ente Frankreich Wagyu Chile
Lamm Irland Languste Sidwestatlantik
Rindsfilet Irland Thunfisch Westpazifik
Lachs Schottland Jakobsmuschel Pazifik



