
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
  

Eine gesunde und erlebnisreiche Kulinarik. 
Ein stimmungsvoller Abend mit Freunden,  

begleitet von japanischer Esskultur. 
 

Herzlich willkommen im Kasai 
 

VORSPEISEN 
 
 

Edamame | fleur des Alps 
8.- 

 
Vier Stück, frittierte Japanische Gyoza (Dumplings) 

Mit Poulet Füllung  
12.- 

Mit Gemüse Füllung 
10.- 

 

Diverse Salate  
Calamares | Wakame | Edamame - Hijiki 

 

Einzeln 7.50 
Mix Platte 16.– 

 
Miso | Sesam | Tofu 

10.– 
Miso Bouillabaisse | Tuna & Lachs 

13.– 
 

Blattsalat an Sesam Wasabi Dressing 
 

10.– 
 

Yuzu Uramaki (8 Stück) 
 

Lachs, Gurken & Yuzu Tobikko 
20.– 

 

 



 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 

  

GRILL 
Portionen à 100, 200 oder 300 Gramm (Fleisch & Fisch). 

VON DER WEIDE 
 

Rind 100g 200g 300g 

Rindsfilet 18 34 50 

Wagyu - limitiert 35 60 85 

Bavette 14 26 38 

Short-Rib  11 19 30 

 

Schwein 

Schweinehals 9 16 24 

Schweinebauch 12 20 32 

 

Diverses 
Pouletschenkel  10 18 26 

ohne Knochen 

Entenbrust 10 18 26 

Lamm-Rack | 2 Stk. ca 140g   18 

 

AUS DEM WASSER 
 

Jakobsmuschel 14 26 38 

BlacktigerKrevetten11 19 30 

Tuna 16 30 42 

Hummer (1 stk halbiert) 19 

Pulpo 12 20 32 

 

 

AUS DEM GARTEN I  
 

Tofu 8 14 20 

Veganes Poulet 12 20 32 

KASAI FAVOURITE MIX 
P r e i s  p r o  P l a t t e  |  5 0 0  G r a m m  

 

W e i d e  M i x  

R i n d s f i l e t  |  L a m m - R a c k s  |  P o u l e t  

S c h w e i n e h a l s  |  E n t e n b r u s t  6 0 .–  

 

W e i d e  B e e f  

R i n d s f i l e t  |  B a v e t t e  |  d r e i  P o r t i o n e n  S h o r t  

R i b      6 5 .–  

 

W e i d e  &  W a s s e r  

R i n d s f i l e t  |  S c h w e i n e b a u c h  |  B l a c k t i g e r  |  

H u m m e r  |  T u n a    7 0 .–  

 

AUS DEM GARTEN II  
 

Frühlingszwiebeln   4. – 

Mais     4. – 

Broccoli     4. – 

Zucchetti    4. – 

Peperoni     4. – 

Shiitake Pilze    6. – 

Garten Mix von allem etwas 13. – 

 

 

BEILAGEN 
 

Japanischer Reis | Sushi Reis  5. – 

gebratener Reis  | Gemüse, Ei, Soja 7. – 

Pommes Frites     6. – 

Kimchi, kleine Schale   5. – 

(eingelegtes Gemüse an Chili)   

 



 

 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 

  
 

 
 
 
 
 
 
 

 

Rindsfilet Irland 

Bavette Schweiz 

Schwein Schweiz 

Lamm Irland 

Ente Frankreich 

Aal Japan 

Tornados Sushi Vietnam 

Wagyu Chile 

Poulet Schweiz 

Beyond USA 

Jakobsmuschel 

Languste 

Pazifik 

Südwestatlantik 

Black Tiger Krevetten Vietnam 

Lachs Schottland 

Thunfisch West.Pazifik 

DESSERT 
 

GLACE 
Matcha | Wasabi | Sauerrahm 

 

5.– je Kugel 
 
 

MOCHI  
Süsse Reis-Teigkugeln gefüllt mit Glace 

 
Coconut | Pistazien | Salted Caramel | Himbeer 

Matcha | Cheesecake - Erdbeer | Mango 
4.- je Mochi 

 
 

Matcha Madelaine | Sauerrahmglace 
(8min, frisch aufgebacken) 

 

9. – 
 

Duo von Matcha und Yuzu Cheesecake | karamellisiert  
 

10. – 
 

Apfel Gyoza | drei Stück | an Vanille Sauce 
 

9. – 
 
 
 

 DEKLARATION 
 

 
Über Allergene und weitere Zusammensetzung der Speisen informiert Sie gerne  

unser Personal. Sämtliche Preise verstehen sich inklusive 7.7% MwSt. 

 


